
P L A T S  P R I N C I P A U X / E N T R É E S
Votre plat principal s’accompagne d’un des choix suivants.

POMME DE TERRE AU FOUR • PURÉE DE POMMES DE TERRE À L’AIL RÔTI • FRITES   
POMME DE TERRE MONTECARLO (contient des morceaux de bacon) • RIZ PILAF • LÉGUMES

Included with your entrée, choose one.
BAKED POTATO • ROASTED GARLIC MASHED • KEG FRIES • TWICE BAKED POTATO (contains bacon bits)  

RICE PILAF • MIXED VEGETABLES

C o n t r e - f i l e t ,  c o u p e  K a n s a s  C i t y
Contre-filet New York avec os, tendre et savoureux, grillé à la perfection.  (18 oz)  33,95

K a n s a s  C i t y  S t r i p
Tender bone-in New York striploin perfectly grilled and full of flavour. (18 oz)  33.95

S a u m o n  t é r i y a k i
Grillé et légèrement badigeonné de sauce tériyaki sucrée.  
Servi avec une salsa à l’ananas et à la coriandre.  25,95

T e r i y a k i  S a l m o n
Grilled and lightly basted with a sweet Teriyaki glaze. Served with a pineapple cilantro salsa.  25.95

S u r l o n g e  a u x  f r u i t s  d e  m e r
Haut de surlonge grillé, garni de pétoncles et de crevettes tigrées sautés à l’ail,  

puis nappé d’une sauce veloutée aux fruits de mer.    27,95
S e a f o o d  S i r l o i n

Grilled top sirloin with garlic sautéed scallops and Black Tiger shrimp, 
topped with a seafood velouté sauce.  27.95

À - C Ô T É / S I D E  D I S H
R o n d e l l e s  d ’ o i g n o n

Panées dans notre pâte tempura à la bière et saupoudrées de sel de mer.  5,95
O n i o n  R i n g s

House-crafted in our tempura beer batter & sprinkled with sea salt.  5.95

V I N S  E N  V E D E T T E / W I N E  F E A T U R E
Robert Mondavi, Woodbridge, Chardonnay  

Californie / California
	 Verre / Glass (6 oz) 	             Format Keg / Keg Size® (9 oz)	 Bouteille / Bottle
	  7.75	             Glass  10.95	   28.95

Robert Mondavi, Woodbridge, Cabernet Sauvignon 
 Californie / California

	 Verre / Glass (6 oz) 	             Format Keg / Keg Size® (9 oz)	 Bouteille / Bottle  
	 8.25	          Glass  11.50	 30.95

OTT/DCCU

Gril d’hiver / Winter Grill

Que le meilleur pour nous faire patienter jusqu’au printemps.


